                                    
	

	




MENU DU 22 AU 26 MARS 2021

	
	COLLATION
A PARTIR DE 8h15
	REPAS
DE 11H30 à 13h30

	LUNDI 22
	COLLATION
	
MACEDOINE MAYONNAISE/FOIE GRAS/
TOMATES MIMOSA
SPAGHETTI BOLOGNAISE AUX LEGUMES*** OU
SPAGHETTI A LA CARBONARA***
GRUYERE RAPE
CREME BRULEE/ENTREMET CHOCOLAT

	MARDI 23

	COLLATION
	TABOULE/SAUCISSON A L’AIL/SALADE MARCO POLO***
DONUT DE POULET OU SAUTE DE LAPIN CHASSEUR***
PETITS POIS A LA FRANCAISE
FROMAGE A LA COUPE **
FRUIT DE SAISON

	MERCREDI 24
	COLLATION
	TERRINE FORESTIERE/POMELOS/
SALADE DE CHOUX FLEURS CRU AUX CAROTTES***
GOULASH A LA HONGROISE ** OU BOULETTES D’AGNEAU *
EBLY AU BEURRE
FROMAGE FRAIS AUX FRUITS


	JEUDI 25


	COLLATION
	SALADE DE TOMATES/COLESLAW***/FRISEE AU BLEU
PAUPIETTE DE DINDE SAUCE ALIENOR OU
COTE DE PORC SAUCE CHARCUTIERE **
SALSIFIS
CHOU CHOCOLAT***/ECLAIR CHANTILLY***


	
VENDREDI 26

	COLLATION
	SALADE D’ENDIVES NOIX ET CROUTONS***/
ASPERGES VINAIGRETTE/CONCOMBRES A LA CREME ***
HAMBURGER MAISON *
FRITES FRAICHES
FLAMBY

	
	
	


* Viande française     ** Producteur local      *** Production Maison     **** Végétarien

	La Gestionnaire,		   L’Infirmière,		                               Le Principal,

                       F. MOUTY		        I.MANANT	          		   A.RAPINAT
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