                                    
	

	




MENU DU 29 MARS AU 02 AVRIL 2021

	
	COLLATION
A PARTIR DE 8h15
	REPAS
DE 11H30 à 13h30

	LUNDI 29
	COLLATION
	
DES DE BETTERAVES ROUGES/ROSETTE BEURRE/
JAMBON CORNICHONS
OMELETTE AUX POMMES DE TERRE*** OU
OMELETTE KEBAB***
SALADE
FROMAGE A LA COUPE **
COCKTAIL DE FRUITS/COMPOTE

	MARDI 30

	COLLATION
	ENDIVES AUX NOIX/POMELOS/CAROTTES RAPEES***
BLANQUETTE DE VEAU ** OU 
ESCALOPE DE PORC MILANAISE **
COQUILLETTES AU BEURRE
COUPE GLACEE

	MERCREDI 31
	COLLATION
	CONCOMBRE ET TOMATE/MACEDOINE/PATE EN CROUTE
POTATOES BURGER OU PAUPIETTE DE BŒUF *
RATATOUILLE
PANIER DE YOPLAIT


	JEUDI 01


	COLLATION
	SALADE COMPOSEE***/TOMATE ASPERGES/SARDINES 
HAUT CUISSE DE POULET GRILLE ** OU
ESCALOPE A LA CREME *
HARICOTS VERTS PERSILLES
CREUSOIS ***/GATEAU NOIX DE COCO ***
CREME ANGLAISE


	
VENDREDI 02

	COLLATION
	RADIS BEURRE/SALADE AU GRUYERE ***/SALAMI CORNICHON
FILET DE HOKI PANE OU DOS DE COLIN DIEPPOISE ***
POMMES DE TERRE VAPEUR **
YAOURT LE PETIT CREUSOIS **

	
	
	


* Viande française     ** Producteur local      *** Production Maison     **** Végétarien

	La Gestionnaire,		   L’Infirmière,		                               Le Principal,

                       F. MOUTY		        I.MANANT	          		   A.RAPINAT
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