                                    
	

	




MENU DU 26 AU 30 AVRIL 2021

	
	COLLATION
A PARTIR DE 8h15
	REPAS
DE 11H30 à 13h30

	LUNDI 26
	COLLATION
	
ROSETTE BEURRE
FILET DE HOKI PANE
RIZ CREOLE
FROMAGE
COMPOTE DE POMMES

	MARDI 27

	COLLATION
	TOMATES MAIS
STEAK HACHE
HARICOTS VERTS PERSILLES
MOUSSE CRUNCH/BISCUIT

	MERCREDI 28
	COLLATION
	SALADE COMPOSEE
PAUPIETTE DE BOEUF
PATES
GLACE


	JEUDI 29


	COLLATION
	SALADE REGENCE
FILET DE POULET
FLAGEOLETS
PATISSERIE MAISON


	
VENDREDI 30

	COLLATION
	CAROTTES RAPEES
SAUCISSES
POMMES DE TERRE RISSOLEES
FROMAGE
FRAISES AU SUCRE

	
	
	


* Viande française     ** Producteur local      *** Production Maison     **** Végétarien

	La Gestionnaire,		   L’Infirmière,		                               Le Principal,

                       F. MOUTY		        I.MANANT	          		   A.RAPINAT
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