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MENU DU 23 AU 27 SEPTEMBRE 2024 

	
	
	REPAS
DE 11H30 à 13h30

	LUNDI 23


	Collation
à partir de 8h15
	                             FEUILLETE COMTE/FRIAND VIANDE
                                 LASAGNES  BOLOGNAISE BIO                           FAIT MAISON
                                            GRUYERE RAPE                            SAUF FEUILLETE COMTE
                                          FRUIT DE SAISON                                                                                                                                                                        

	MARDI 24
[image: ]
	Collation
à partir de 8h15
	
                     SALADE DE QUINOA/PASTEQUE/SALADE DE BETTERAVE
                  [image: ]OMELETTE PDTERRE/OMELETTE FROMAGE                FAIT MAISON
                                                          RATATOUILLE                                                                                                       
                                  RIZ AU LAIT AU CARAMBAR/SEMOULE AU LAIT                                                                                       

	MERCREDI 25

	Collation
à partir de 8h15
	           [image: ]ŒUF MAYO/SPAGHETTI COURGETTE EN SALADE/SALADE CAPRI                             
                                      CROQUE MONSIEUR/QUICHE AU THON                FAIT MAISON
                                                                      BATAVIA
YAOURT BIO LOCAL                                           

	JEUDI 26

	Collation
à partir de 8h15
	                           RADIS BEURRE/MACEDOINE MAYO/POIREAUX MIMOSA                   
                           [image: ]GOULASH HONGROIS/ECHINE DE PORC             FAIT MAISON
                                                          CAROTTES VICHY    
                                             CHOU PRALINE/ECLAIR CHANTILLY

	
VENDREDI 27

	Collation
à partir de 8h15
	             SALADE FROMAGERE/POTAGE DE LEGUMES/RILLETTES DE SARDINE
                               [image: ]PAELLA AU POULET                                              FAIT MAISON
                                      BARRE CHOCOLATEE GLACEE                               SAUF BARRE GLACEE


                                                                    TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET TOUS NOS ŒUFS SONT BIO ET LOCAUX
[image: ]Viande française         [image: ] Producteur local          [image: ] Production Maison         [image: ] Végétarien

[bookmark: _GoBack]La Gestionnaire,	                                            Le Principal,                                                  Le Chef  Cuisinier,

                      F. MOUTY		       	               L.MINOS                                                         JM.BARRET
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