EEKRIBCLAIQSUEE g:!émg:g:-asz:\zuelze
Liberté
Egalité
Fraternité
MENU DU 18 AU 22 MAI 2026
COLLATION REPAS
8H15 DE 11H30 3a 13h30
ATk TABOULE / COLESLAW
LUNDI PATE DE CORDON BLEU*
18 FRUITS HARICOTS VERTS BIO PERSILLES
MOUSSE CHOCOLAT NOIR / MOUSSE CHOCOLAT BLANC
MARDI SALADE DE RIZ / CEUF BIO MAYONNAISE
19 PAIN FONDU CREUSOIS
CHOCOLAT FRITES FRAICHES

YAOURT BIO (local)

SALADE RIGOLETTO

P §
MERCREDI . A:E"T)E WRAP GRATINE AU JAMBON ET FROMAGE
20 EaljiTE FEUILLE DE CHENE
LIEGEOIS BIO
FEUILLETE VIANDE / FEUILLETE HOT DOG KETCHUP
DOS DE COLIN A LA PROVENCALE
! EZUID' CH;gg“LAT PETITS POIS CAROTTES BIO
CROQ LAIT BIO
FRUIT DE SAISON
DE TOMATE EGEN
VENGREDH PAIN SALADE OMATE / SALADE REGENCE
5 PATE DE BOURGUIGNON (local)
FRUITS SEMOULE BIO
GLACE*
TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET TOUS NOS (EUFS SONT BIO ET LOCAUX
TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON SAUF CEUX AVEC *
< U FAIn N
¥ VMAISON (89)

= Viande francaise

La Gestionnaire

“" producteur local

* Production Maison Végétarien

Le Principal, Le chef de cuisinier,

JM. BARRE
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