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Liberté
Egalité
Fraternité
MENU DU 8 AU 12 JUIN 2026
COLLATION REPAS
8H15 DE 11H30 4 13h30
LUNDI SALADE COMPOSEE / CONCOMBRE A LA CREME
e PAIN COLIN MEUNIERE / STEAK DE THON AU BEURRE BLANC
CHOCOLAT RIZ BIO PILAF
FROMAGE BLANC BIO
SHIH ROSETTE BEURRE / RILLETTES DU MANS CORNICHON
MARDI SRTENE RAVIOLI
9 ey GRUYERE RAPE
FRUIT DE SAISON
TOMATE MAIS
VIERCRED HAIR) SAUCISSE DE TOULOUSE
1 CHOCOLAT LENTILLES BIO
RONDELE BIO
BEIGNET CHOCOLAT
JEUDI . ; R
PAIN SALADE MARAICHERE / CAROTTES RAPEES CACAHUETES
PATE DE FONDU CREUSOIS
FRUITS FRITES FRAICHES
GLACE
o MELON / PASTEQUE
VENDREDI CHEEGLIT CORDON BLEU
12 JARDINIERE DE LEGUMES
MILLEFEUILLE / CROUSTILLANT CHOCOLAT
TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET TOUS NOS CEUFS SONT BIO ET LOCAUX
TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON SAUF CEUX AVEC *
../k. 2 warr [
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* MAISON (*19)

\F"E. Viande frangaise

“"  Producteur local

Production Maison ‘ 1 Végétarien
Le Chef Cuisinier,

JM. BARRET




