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Liberté
Egalité
Fraterité
MENU DU 15 AU 19 JUIN 2026
COLLATION REPAS ‘
8H15 DE 11H30 a 13h30
LUNDI PAIN RADIS CROQ SEL / SALADE FRAICHEUR
15 PATE DE SPAGHETTI BIO CARBONARA / SPAGHETTI BIO BOLOGNAISE
ERiTiTS GRUYERE RAPE
YAOURT BIO ( local) Ferme du Prévert
FEUILLETE FROMAGE / FEUILLETE HOT DOG
MARDI PAIN ROTI DE DINDE (local) Allier Volailles
16 CHOCOLAT GRATIN DE CHOU-FLEUR BIO
FRUIT DE SAISON
PAIN SALADE CAPRI / SALADE DE CHOU CHINOIS
MERCREDI PATE DE ESCALOPE DE PORC (local) Boucherie Intermarché
17 R i POMMES DE TERRE SAUTEES
FROMAGE BLANC BIO (local) Ferme du Prévert
BETTERAVES ROUGES MIMOSA / CELERI ET CAROTTE REMOULADE
JEUDI PAIN BLANQUETTE DE VEAU (local) Boucherie Intermarché
18 CHOCOLAT EBLY BIO
FLAN ENTREMET A LA VANILLE
VENDREDI PAIN TOMATE CEUF DUR / SALADE DE MAIS ET CCEUR DE PALMIER
19 PATE DE TORTILLAS ( local pdterre HVE) MONTAGNE Christophe
g ERDIITS FEUILLE DE CHENE
(Wt ) CHOU CHOCOLAT / ECLAIR CHANTILLY
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“*" Producteur local

TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET TOUS NOS (EUFS SONT BIO ET LOCAUX
TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON SAUF CEUX AVEC *

CHAISON] Production Maison ( )

Le Chef Cuisinier,

Le Principal,

JM. BARRET

Pt Végétarien



