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Liberté
Egalité
Fraternité
MENU DU 22 AU 26 JUIN 2026
COLLATION REPAS
8H15 DE 11H30 3 13h30
LGN MELON / KIWI
75 PAIN HAUT DE CUISSE DE POULET (local) Allier Volailles
CHOCOLAT GRATIN DE COURGETTES
BEIGNET CHOCOLAT NOISETTE*
SALADE DE CERVELAS MIMOLETTE / BATAVIA A LEMMMENTAL
MARDI PAIN PATE CHIPOLATAS / MERGUEZ (local) Boucherie DEPOUX
23 DE FRUITS FRITES FRAICHES
FRUIT DE SAISON
POMELOS / RADIS NOIR
MERCREDI PAIN BROCHETTE DE DINDE (local) Allier Volailles
24 CHOCOLAT PETITS POIS

FLAN BIO VANILLE*

SALADE DE TOMATE / SALADE PRIMEURS

I:I‘EI:IRFL’J?:II:: PENNE TRICOLORE BIO SAUCE CAMEMBERT
GLACE*
PASTEQUE
VENDEED PAIN STEAK HACHE BIO
26 CHOCOLAT | POMMES DE TERRE AU PAPRIKA (local pdterre HVE) MONTAGNE Christophe
BAVAROIS CHOCOLAT
TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET TOUS NOS CEUFS SONT BIO ET LOCAUX
TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON SAUF CEUX AVEC *
}‘-"—"f- Viande frangaise ““" Producteur local GHAMSIN. Production Maison Ry Végétarien
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