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Liberté
Egalité
Fraternité
MENU DU 1 AU 4 SEPTEMBRE 2026
COLLATION REPAS
8H15 DE 11H30 3 13h30
LUNDI . "
31li\hé)UT PRE-RENTREE
TOMATE MOZZARELLA
MARDI PAIN STEAK HACHE BIO
1 CHOCOLAT POMMIES NOISETTE
GLACE
B SALADE COMPOSEE
MERCREDI PATE DE FILET DE MERLU AU CITRON
2 FRUITS COQUILLETTES BIO
YAOURT BIO (local) Ferme du Prévert
TABOULE
JEUDI PAIN ROTI DE PORC (local) Boucherie DEPOUX
3 CHOCOLAT PETITS POIS CAROTTES BIO
CAMEMBERT BIO
FRUIT DE SAISON
VENDREDI PAIN MELON / PASTEQUE
a PATE DE OMELETTE BIO AUX PD TERRE (local HVE) Fol'cauf et MONTAGNE christophe
N FRUITS BATAVIA
(- ‘) CROUSTILLANT CHOCOLAT / FLAN PATISSIER
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TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET TOUS NOS (EUFS SONT BIO ET LOCAUX
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TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON SAUF CEUX AVEC *
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