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Liberté
Egalité
Fraternité
MENU DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026
COLLATION REPAS
8H15 DE 11H30 a 13h30
SALADE REGENCE / SALADE DE GESIERS
LUNDI PAIN BLANQUETTE DE VEAU (local) Boucherie DEPOUX
21 CHOCOLAT SEMOULE BIO
MOUSSE AU CHOCOLAT / MOUSSE AU CHOCOLAT BLANC
SN PATE CROUTE / PATE DE CAMPAGNE
MARDI SR TETE CORDON BLEU FRAIS
22 ERVITS GRATIN DE CHOU-FLEUR BIO
COMPOTE MAISON
COLESLAW
MERCREDI PAIN FILET DE HOKI PANE
23 CHOCOLAT RIZ BIO
YAOURT BIO (local) Ferme du Prévert
SURIMI / PECHE AU THON
(T PAIN HACHE DE PORC
5 PATE DE FLAGEOLETS
FRUITS CROC’LAIT BIO
FRUIT DE SAISON
MACEDOINE MAYONNAISE / MELON
VENDREDI PAIN PATE AUX POMMES DE TERRE (local) PDterre HVE MONTAGNE Christophe
25 CHOCOLAT BATAVIA
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TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET TOUS NOS CEUFS SONT BIO ET LOCAUX

Ft'?- Viande francgaise

La Gestion

=" Producteur local

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON SAUF CEUX AVEC *
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' production Maison by

' Végétarien

Le Chef Cuisinier,

Le Principal,

JM. BARRET




