REPUBLIQUE | S8t
Liberté
Egalité
Fraternité
MENU DU 23 AU 27 NOVEMBRE 2026
COLLATION REPAS
8H15 DE 11H30 4 13h30
LUNDI PAIN SALADE REGENCE / ASPERGES MOUSSELINE
23 PATE DE LASAGNES BIO BOLOGNAISE
FRUITS DANONINO
CAKE AUX 3 FROMAGES
KRR B ROTI DE PORC (local) Boucherie Intermarché
CAROTTES AU CUMIN
24 CHOCOLAT
FROMAGE (AOP)
FRUIT DE SAISON
POMELOS / SALADE SURIMI
MERCREDI COMPOTE SAUTE DE DINDE (local) Allier Volailles
25 BERLINGOT BOULGOUR BIO
CREME DESSERT
-, ENDIVE MOZZARELLA / RADIS NOIR
JEUDI FRTENE BOULETTES DE BCEUF BIO
26 ERhITe HARICOTS VERTS BIO
YAOURT BIO (local) FERME DU PREVERT
CEUF BIO MIMOSA / SALADE DE MAIS FETA
VERGHEDI PAIN PATE AUX POMMES DE TERRE (local) Pd Terre HVE MONTAGNE Christophe
29 CHOCOLAT BATAVIA
PANNA COTTA
TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCAISE ET TOUS NOS (EUFS SONT BIO ET LOCAUX
TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON SAUF CEUX AVEC *
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